Weinanbau und Keltertechnik

Am ersten Tag erfahrst du alles rund um die Weinrebe und deren Anbau,
damit du der nachste Jungwinzer des Jahres wirst.

Danach geht es experimentell um den grundlegenden Prozess der
Weinherstellung, um die alkoholische Garung.

Am zweiten Tag wird es praktisch und ihr stellt eigenen Wein her.

Die Wirkung des Alkohols auf den menschlichen Kérper und das Thema
Alkoholmissbrauch werden am Donnerstag thematisiert.

Im Anschluss erfolgt eine Leistungskontrolle, um das erworbene Wissen zum
Thema ,Wein“ zu Uberprufen.

Am Freitag fahren wir zum sachsischen Staatsweingut ,Schloss
Wackerbarth® nach Radebeul, erleben die Weinlandschaft, das Weingut vom
Weinberg bis in den Keller inklusive einer Weinverkostung. Dieses Event
verursacht allerdings Kosten (Bus, Fihrung und Verkostung), so dass ihr mit
einem Kostenanteil von 30 € rechnen musst.

Die betreuenden Lehrer sind Frau Deutrich und Herr Berg



